Buts de I'unité d’enseignement :
EAFC
Grace-Hollogne
Alleur .
Connaissance et
cuisine des volailles
\r./

Conditions d’admission

= Avoir 16 ans ou étre agé d'au moins 15 ans et avoir suivi deux années dans
I'enseignement secondaire de plein exercice ;
» Etre en possession de l'attestation de réussite de I'unité d’enseignement :
o "Cuisine :niveaul";
= OU réussir un test d’'admission.

Finalités particuliéres de I'unité d’enseignement

L’unité de formation vise a permettre a I'é¢tudiant de mettre en ceuvre des techniques
elaborées et originales de préparation et de décoration des volailles.

Programme des cours en pratique professionnelle :

En respectant la réglementation en vigueur ainsi que les régles d’hygiene et de
sécurité, I'étudiant sera capable de :

e realiser les préparations préliminaires de différentes volailles (étirer, flamber,
vider...);

e appliquer les principaux modes de cuisson et utilisations culinaires selon la
catégorie de volaille (couleur de la chair, age ...) par concentration,
expansion, mixte et de conservation du fumage ;

e réaliser des galantines, farces, mousses, terrines, ...

Titre délivré :

Attestation de réussite de l'unité d’enseignement " Connaissance et cuisine des
volailles ".
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